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JAN AIGNER.
AUFTAKT NACHMASS. AUF DER JAGD.
CARPACCIO VOM RIND. 19.00 WIENER SCHNITZEL VOM KALB. 26.00
Grammel Eierspeis. Wachmann-Toast. Kartoffel-Vogerlsalat. Kernol.
POSCHIERTES BIO EI. 14.00 GLASIERTE KALBSLEBER. 24.00
Kasecreme. Baby Spinat. Erbse. Kichererbsen. Senf.
KNUSPRIGE SARDINEN. 13.00 STEAKS UND GESCHMORTES VOM RIND.
Eingelegte Zwiebel. Aceto Balsamico di Modena. BITTE WAHLEN SIE ZU IHREN RINDSGERICHTEN EINE BEILAGE.
Weizer Schafsbrimsen. Rucola.
GESCHMORTES SHORTRIB VOM RIND. 22.00
TARTARE VON DER ROTEN RUBE. 14.50
Buttermilch Sud. Petersilie. Walnuss. 200g RIBEYE STEAK. 36.00
Wasabi Mayonnaise. .
FILET VOM ,,POLLAUER OX™
GEMISCHTER SALAT. 7.50 Lady 150 g 26.50
Gentleman 250 g 42.00
WAHLWEISE MIT
-Kartoffelpiree 5.00
-Gebratene Krautersaitlinge mit 6.00
ECHT EINGE KOCHT Knoblauch und Petersilie
-Butter-Wurzelgemiise 5.00
-Fries 5.00
. . -Sautierter Babyspinat 5.00
KRAFTIGE RINDERBRUHE. 7.50
Frittaten. Ochsenbackerl. .
KOHLRABI SCHAUMSUPPE. 6.50 GE KONNT VEGETAP\IBCH
Graumohnol. Croutons.
HAUSGEMACHTE GNOCCHI. 16.00
Rote Ribe. Schwarzwurzel. Kren. Kresse.
HAUSGEMACHTE BANDNUDELN. 16.00
ECHT MEHR MEER Kirbis. Salbei. Schafsbrimsen.
GEBRATENES FILET VOM WOLFSBARSCH 30.00 PEINSCHLIP P UND
Textur vom Kirbis. ' . SUSSE P\ ABSCH[USS

Aus unserer Frali Dessertkarte.

FEIERABENDS
WOLLEN ECHTE
HANDWERKE R

AUCH MAL KOMPETENTEN

GENUSS.

GEDECK 5.00

Uber allergene Zutaten in unseren Speisen informieren wir Sie gerne personlich!
Die Preise verstehen sich in Euro €!



