JAN AIGNER

AUFTAKT NACHMASS.
BEEF TARTAR VOM POLLAUER FILET. 22.00
BIO-Eigelb. Pfeffer Mayo. Wachmann-Toast.
TARTAR VOM WURZELGEMUSE. 14.00

Passionsfrucht. Petersilie. Frisée.

ECHT GEMISCHTER SALAT. 9.00
BIO Blattsalat. Kartoffelsalat. Krautsalat.
Kaferbohnen. Grabner’s Kerndl.

KRAFTIGE RINDSUPPE. 8.50
Frittaten.BIO Wurzelgemuse. Schnittlauch.

FRESH.

GEBRATENE BIO LACHSFORELLE. 29.00
Perlgraupen. Brokkoli. Kaviar Sauce. Zitronrngras.

ECHT.HAUPTGERICHT.

WIENER SCHNITZEL 30.00
VOM HEIMISCHEN KALB.
BIO Kartoffel-Vogerlsalat. Kerndl.

STEAKS.
BITTE WAHLEN SIE ZU IHREN STEAKS EINE BEILAGE.

200g SALONBEEF BEIRIED 38.00
Tagliata Style.

ALPENLAND RINDERFILET
Café de Paris. Sauce Demi Glace.

Lady 150 g 38.00
Gentleman 250 54.00

WAHLWEISE MIT

-Kartoffelpuree BIO Kartoffel 7.00
-BIO Butter-Wurzelgemuse 7.00
-BIO Fries 7.00
-BIO Rosmarinkartoffel 7.00

FEIERABENDS

WOLLEN ECHTE

AUCH MAL KOMPETENTEN

GEDECK 8.00

Uber allergene Zutaten in unseren Speisen,

informieren wir Sie gerne personlich! Die Preise verstehen sich in Euro €!



